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1. Паспорт программы 

Полное и сокра-

щенное наименова-

ние: 

Муниципальное казённое дошкольное образовательное учреждение «Дет-

ский сад № 1  «Родничок» (МКДОУ « Детский сад № 1 «Родничок») 

Тип объекта: образовательная организация 

Виды деятельности, 

которые осуществ-

ляет образователь-

ная организация 

1) образовательная: 

– дошкольное образование; 

– дополнительное образование детей и взрослых; 

  

Юридический ад-

рес: 

249910   Калужская область Юхновский район город Юхнов улица 

Бр.Луканиных дом 60 

 

Фактический адрес: 249910   Калужская область Юхновский район город Юхнов улица 

Бр.Луканиных дом 60 

 

Освещение естественное и искусственное 

Система вентиля-

ции 
естественная, приточно-вытяжная 

Система отопления централизованная, от городской сети 

Системы водоснаб-

жения 
горячего и холодного, централизованное холодное 

Система канализа-

ции 
подключена к городской сети канализации 

 
 

1. Пояснительная записка 

 

Программа производственного контроля за соблюдением санитарных правил и проведением 

санитарно-противоэпидемиологических (профилактических) мероприятий (далее по тексту - Про-

грамма) муниципального казённого дошкольного образовательного учреждения «Детский сад №1 

«Родничок» (далее по тексту - МКДОУ) разработана на основании Федерального закона «О санитар-

но- эпидемиологическом благополучии населения» от 30.03.1999 № 52-ФЗ, санитарных правил и вы-

полнением санитарно-противоэпидемиологических (профилактических) мероприятий от 10.07.2001 

СП 1.1.1058-01, «Санитарно-эпидемиологических требований к устройству, содержанию и организа-

ции режима работы дошкольных образовательных организаций» от 15.05.2013 СанПиН 2.4.1.3049-13 

(с изм. от 04.04.2014). 

Целью производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением са-

нитарно-противоэпидемиологических (профилактических) мероприятий является обеспечение без-

опасности всех участников образовательного процесса МКДОУ, объектов производственного кон-

троля путем должного выполнения санитарных правил, санитарно-противоэпидемиологических 

(профилактических) мероприятий, организации и осуществления контроля за их соблюдением. 

 

Задачи производственного контроля: 

• соблюдение официально изданных санитарных правил, методов и методик контроля факторов 

среды обитания в соответствии с осуществляемой деятельностью;  

• организация медицинских осмотров, профессиональной гигиенической подготовки сотрудни-

ков; 

• контроль за хранением, транспортировкой и реализацией пищевых продуктов; 

• контроль за наличием сертификатов, санитарно-эпидемиологических заключений, личных 
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медицинских книжек, санитарных иных документов, подтверждающих качество, безопас-

ность сырья, транспортировки, реализации. 

 

2.  Перечень  документации по производственному контролю в соответствии с осу-

ществляемой деятельностью 
 

Федеральные законы 

 

№ 

п/п 

 

Наименование документа 

 

Регистрационный 

номер 

1 Федеральный закон «О санитарно-эпидемиологическом благопо-

лучии населения» 

г. № 52-ФЗ. от 

30.03.1999 

 

2 Федеральный закон «Об иммунопрофилактике инфекционных за-

болеваний»  

№ 157 –ФЗ. от 

17.09.1998 г. 

3 Федеральный закон «Об образовании в Российской Федерации»  

 

№ 273-Ф. от 29.12.2013 

г.        

 

 

 

Приказы 

 

№ 

п/п 

 

Наименование документа 

 

Регистрационный 

номер 

1 Приказ Минздрава РФ «О профессиональной гигиенической под-

готовке и аттестации должностных лиц и работников организа-

ций» 

№ 229г. от 29.06.2000  

2 Приказ «Об утверждении национального календаря профилакти-

ческих прививок и календаря профилактических прививок по 

эпидемическим показаниям» 

№ 125Н от 21.03.2014  

3 Приказ «О порядке прохождения несовершеннолетними медицин-

ских осмотров, в том числе при поступлении в образовательные 

учреждения и в период обучения в них". 

№ 1346Н от 21.12.2012    

 

Санитарные правила и нормы 

  

 

№ 

п/п 

 

Наименование документа 

 

Регистрационный 

номер 

1. Организация и проведение производственного контроля за со-

блюдением санитарных правил и выполнением санитарно-

противоэпидемических (профилактических) мероприятий. 

СП 1.1.1059-01 

2. Санитарно-эпидемиологические требования к устройству, содер-

жанию и организации режима работы дошкольных образователь-

ных учреждений. 

СанПиН 2.4.1.3049-13 

3. Питьевая вода. Гигиенические требования к качеству воды цен-

трализованных систем питьевого водоснабжения. Контроль каче-

ства. 

СанПиН 2.1.4.1074-01 

4. Профилактика паразитарных заболеваний на территории Россий-

ской Федерации. 

СанПиН 3.2.3215-14 

5. Сальмонеллёз СП 3.1.7.2616-10 

6. Профилактика туберкулеза СП 3.1.2.3114-13 
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7. Иерсиниозы СП 3.1.7.2615-10 

8. Профилактика острых кишечных инфекций СП 3.1.1.3108-13 

9. Профилактика вирусных гепатитов. Общие требования к эпиде-

миологическому надзору за вирусными гепатитами. 

СП 3.1.958-00 

10. Общие требования по профилактике инфекционных и паразитар-

ных заболеваний. 

СП 3.1/ 3.2.3146-13 

11. Профилактика полиомиелита. СП 3.1.2951-11 

12. Профилактика дифтерии. СП 3.1.2.31098-13 

13. Профилактика вирусного клещевого энцефалита СП 3.1.3.2352-08 

14. Профилактика  туляремии СП 3.1.7.2642-10 

15. Профилактика холеры. Общие требования к эпидемиологическо-

му надзору за холерой. 

СП 3.1.1.2521-09 

16. Профилактика кори, краснухи и эпидемиологического паротита. СП 3.1.2952-11 

17. Профилактика гриппа и других острых респираторных вирусных 

инфекций. 

СП 3.1.2.3117-13 

18. Профилактика менингококковой инфекции. СП 3.1.2.2512-09 

19. Профилактика коклюшной инфекции. СП 3.1.2.1320-03 

20. Профилактика энтеробиоза. СП 3.2.3110-13 

21. Гигиенические требования к безопасности и пищевой ценности 

пищевых продуктов. 

СанПиН 3.2.1078-01, 

изм. СанПиН 2.3.2.2354-

08 

22. Гигиенические требования к срокам годности и условиям хране-

ния пищевых продуктов. 

СанПиН 2.3.2.1324-03 

23. Продовольственное сырье и пищевые продукты. Организация 

детского питания. 

СанПиН 2.3.2.1940-05 

24. Санитарно-эпидемиологические требования к организациям об-

щественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них 

пищевых продуктов и продовольственного сырья. 

СП 2.3.6.2202-07 

25. Условия, сроки хранения особо скоропортящихся продуктов СанПиН 42-123-4117-86 

26. Гигиенические требования к одежде для детей, подростков и 

взрослых. 

СанПиН 2.4.7/1.1.2651-

10 

27. Гигиенические требования к персональным электронно-

вычислительным машинам и организации работы. 

СанПиН 2.2.2/2.4.1340-

03 

28. Санитарно-эпидемиологические требования к проведению дера-

тизации. 

СП 3.5.3.1129-02 

 

Методические рекомендации 

 

 

 

1 Проведение физкультурных занятий на открытом воздухе с деть-

ми 5-7 лет в дошкольных учреждениях. 

МР № 11-14/26-6 от 

29.10.84 

2 Организационные, профилактические и лечебные принципы 

оздоровления часто болеющих детей. 

МР № 11-12/6-25 от 

17.03.85 

3 Гигиеническое воспитание детей в дошкольных учреждениях. МР №1366-75 от 12.11.75 

4 Профилактика острых респираторных вирусных инфекций в дет-

ских дошкольных учреждениях. 

МР № 08-14/4-14 от 

12.06.80 

5 Закаливание детей в дошкольных учреждениях. МР № 11-49/6-29 от 

16.06.80 

6 Медико-педагогический контроль за физическим воспитанием 

детей дошкольного возраста 

МР № 08-14/12 от 

23.12.82 

7 Контроль за развитием и состоянием здоровья детей раннего до-

школьного возраста 

МР № 08-14/3 от 

22.04.82 

8 Организация наблюдения и оздоровления детей группы риска в МУ № 11-14/27-6 от 
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дошкольных учреждениях и в детских поликлиниках 30.12.83 

9 Организация летней оздоровительной работы с детьми в до-

школьных учреждениях. 

МР № 11-22/6-29 от 

20.06.86 

10 Инструкция по проведению С-витаминизации питания СанПиН 2.4.1.3049-13 

11 Об использовании мебели в ДДУ. МР №2817-83 от 28.06.83 

12 Гигиенические требования к детской обуви. МУ № 3234-85 от 

22.03.85 

13 Оценка физического развития и состояния здоровья детей и под-

ростков, изучение медико-социальных причин формирования от-

клонений в здоровье. 

МР № 01-19/31-17 

от 17.03.96 

14 Методические указания по гигиеническому контролю за питани-

ем в организованных коллективах. 

МУ № 4237-86 от 

29.12.86 

15 Методы микробиологического контроля продуктов детского, ле-

чебного питания и их компонентов. 

МУК 4.2.577-96 

16 Санитарно-эпидемиологическая оценка обоснования сроков год-

ности  и условий хранения пищевых продуктов. 

МУ 4.2.727-99 от 

21.01.93 

3. Перечень работников, на которых возложены функции по осуществлению производ-

ственного контроля. 

№ 

п/п 

Должность Функции 

 

1 Заведующий – общий контроль за соблюдением официально изданных санитарных правил, 

методов и методик контроля факторов среды обитания в соответствии с осу-

ществляемой деятельностью; 

– организация плановых медицинских осмотров работников; 

– организация профессиональной подготовки и аттестации работников; 

– разработка мероприятий, направленных на устранение выявленных наруше-

ний; 

 

2 Старший  

воспитатель 

– контроль за соблюдением санитарных требований, предъявляемых к органи-

зации режима дня, учебных занятий и оборудованию в помещениях для работы 

с детьми; 

– исполнение мер по устранению выявленных нарушений; 

 

3 Медработник  – контроль за прохождением персоналом медицинских осмотров и наличием у 

него личных медицинских книжек; 

– медицинское обеспечение и оценка состояния здоровья воспитанников; 

– контроль соблюдения личной гигиены и обучения работников; 

– ведение учета и отчетности по производственному контролю; 

 

4 Заведующий 

хозяйством 

– контроль соблюдения санитарных требований к содержанию помещений и 

территории; 

– организация лабораторно-инструментальных исследований 

– ведение учетной документации; 

– разработка мер по устранению выявленных нарушений; 

– контроль охраны окружающей среды; 
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№ 

п/п 

Должность Функции 

 

5 Ответствен-

ный по пита-

нию 

– контроль организации питания; 

– отслеживание витаминизации блюд; 

– ведение учетной документации; 

 

 

4. Перечень должностей и число работников, которые подлежат медицинским осмот-

рам, гигиеническому обучению и аттестации 

№ 

п/п 

Профессия Количество 

человек 

Кратность 

Периодический и 

внеочередной 

медицинский осмотр 

Прохождение 

санминимума 

1 Заведующий 1 1 раз в год 1 раз в 2  года 

2 Старший воспитатель 1 1 раз в год 1 раз в 2  года 

3 Воспитатели 10 1 раз в год 1 раз в 2  года 

4 Музыкальный работник 2 1 раз в год 1 раз в 2  года 

5 Педагог-психолог 1 1 раз в год 1 раз в 2  года 

6 Заведующий хозяйством 1 1 раз в год 1 раз в год 

7 Младший воспитатель, по-

мощник воспитателя 

5 1 раз в год 1 раз в год 

8 Повар 2 1 раз в год 1 раз в год 

9 Кухонный рабочий 1 1 раз в год 1 раз в год 

10 Медсестра диетическая 1 1 раз в год 1 раз в год 

11 Рабочий по стирке 1 1 раз в год 1 раз в 2 года 

12 Кастелянша 1 1 раз в год 1 раз в 2 года 

13 Рабочий по обслуживанию 

здания 

1 1 раз в год - 

14 Электромонтёр по обслужи-

ванию и ремонту оборудо-

вания 

1 1 раз в год - 

15 Сторож 3 1 раз в год - 

 

5. Перечень осуществляемых  видов деятельности, представляющих потенциальную 

опасность для человека и подлежащих санитарно-эпидемиологической оценке, серти-

фикации, лицензированию. 
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4.1. Работа: 

№ 

п/п 

Показатель Профессия Документ 

1 Тяжесть трудового про-

цесса 

Повар Отчет о проведении специальной оценки усло-

вий труда от 27.05.2019  

2 Тяжесть трудового про-

цесса 

Кухонный 

рабочий 

Отчет о проведении специальной оценки усло-

вий труда от 27.05.2019  

 

 

4.2. Деятельность: 

№ 

п/п 

Деятельность Документ 

1 Образовательная Лицензия 

 

 

6.Перечень мероприятий по производственному контролю 

 

№ 
 

Объект контроля 
Кратность контроля 

и сроки исполнения 

Ответственные лица 
 

1 2 3 4 

 

Санитарные требования к участку МКДОУ 
 

1 Санитарное состояние 

участка, пешеходных 

дорожек, освещения 

территории, озелене-

ние 

●Ежедневный контроль за санитарным 

состоянием территории. 

Еже-

днев 

Заведующий 

хозяйством 
 ● Освещение территории, техническое 

обслуживание; 

но 

● Акарицидная обработка территории 1 

раза в год 

 

 

2 Санитарное состояние 

групповых участков 

● Ежедневный контроль за санитарным 

состоянием групповых участков.  

 Заведующий 

хозяйством 

 ●Проверка  исправности спортивного и  

игрового оборудования на участке 

 

●Проведение санитарной чистки зелё-

ных насаждений; 

 

●Проверка санитарного состояния тене-

вого навеса 

 

3 Санитарное состояние 

хозяйственной зоны: 

очистка контейнеров, 

площадки, вывоз му-

сора 

●Ежедневный контроль за санитарным 

состоянием хозяйственной площадки. 

 Заведующий 

хозяйством 
 

 

●Вывоз ТБО   

4 Замена песка в песоч-

ницах, на игровых 

площадках 

●Полная смена песка 1 раз в год (весна)  

при наличии эпидемиологических пока-

заний 

 

 заместитель за-

ведующего по 

АХР 
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5 Исследование песка в 

теплое время года на 

степень биологическо-

го загрязнения (мик-

робиологические по-

казатели, на наличие 

яиц гельминтов) 

● 1 раз в год в теплое время года (по до-

говору) 

 заместитель за-

ведующего по 

АХР 

мед. сестра 

 

Санитарные требования к санитарно- техническому состоянию здания 
 

1 Наполняемость групп ● комплектование списочного состава 

групп в соответствии с требованиями 

СанПиН 

заведующий МКДОУ 

3 Состояние кровли, фа-

сада здания 

●Ежедневный контроль. При необходи-

мости – заявка на ремонтные работы в 

течение 1 дня. 

Заведующий хозяйством 
 

4 Внутренняя отделка 

помещений 

●В период проведения капитального и 

текущего ремонта в качестве внутрен-

ней отделки применяются только мате-

риалы, имеющие сертификат для ис-

пользования в детских учреждениях. 

Заведующий хозяйством 
 

5 Соблюдение теплово-

го режима в МКДОУ 

●Ежемесячный контроль функциониро-

вания системы теплоснабжения, при не-

исправности - устранение в течение су-

ток. 

● Промывка отопительной системы 

(июль-август). 

● Проведение ревизии системы тепло-

снабжения перед началом учебного года 

с составлением акта. 

Ведение журнала температурного ре-

жима 

Заведующий хозяйством 
 

6 Соблюдение воздуш-

ного режима в 

МБДОУ. Система вен-

тиляции 

●Ежемесячный контроль функциониро-

вания системы вентиляции: приточно-

вытяжная вентиляция пищеблока, пра-

чечной, 

 при неисправности - устранение в тече-

ние суток. 

● Проведение ревизии системы венти-

ляции перед началом учебного года  с 

составлением акта. 

Заведующий хозяйством 
 

7 Микроклимат, темпе-

ратура и относитель-

ная влажность воздуха 

в помещениях 

● Ежемесячный контроль: 

- соблюдение графика проветривания 

помещений; 

- температурного режима в помещениях 

согласно СанПиН. 

●Исследование микроклимата группо-

вых и других помещений 1 раз в год 

мед. сестра 

8 Состояние систем во-

доснабжения, канали-

зации, работа сантех-

приборов  

● Ежемесячный контроль функциониро-

вания системы водоснабжения, канали-

зации, сантехприборов, при неисправно-

сти - устранение в течение суток. 

●Промывка и хлорирование системы 

Заведующий хозяйством 
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водоснабжения (после возникновения 

аварийной ситуации с отключением си-

стемы, после капитального ремонта с 

заменой труб). 

● Проведение ревизии системы водо-

снабжения, канализации перед началом 

учебного года с составлением акта. 

9 Питьевая вода ● Ежедневный визуальный контроль за 

качеством воды для питьевого режима 

(котлы, чайники, чашки для питьевого 

режима). 

 

 

мед. сестра 

 

 

 

10 Естественное и искус-

ственное освещение 

● Ежедневный контроль за уровнем 

освещенности помещений. 

● Регулярное техническое обслужива-

ние электрически сетей, световой аппа-

ратуры с заменой перегоревших ламп. 

● Чистка оконных стекол (не реже двух 

раз в год). 

● Замеры уровня искусственной и есте-

ственной освещенности в групповых и 

других помещениях (1 раз в год перед 

началом нового учебного года). 

Заведующий хозяйством 
 

 

Состояние оборудования помещений для работы с детьми 
 

1 Детская мебель ● Контроль 2 раза в год после проведе-

ния антропометрических обследований 

детей: 

- размеры детской мебели должны соот-

ветствовать росто-возрастным особен-

ностям детей, иметь соответствующую 

маркировку. 

мед. сестра; 

 

Заведующий хозяйством 
 

2 Требования к 

санитарному 

содержанию 

помещений 

●Проверка уборочного инвентаря и 

дезинфицирующих растворов  

●Режим ежедневных уборок помещений 

●Проверка проведения генеральной 

уборки (график проведения генеральных 

уборок утверждается в начале учебного 

года) 

Заведующий хозяйством 

 

 

мед.сестра 
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  ●Проверка мытья игрушек 

●Визуальный контроль за состоянием 

постельного белья, полотенец; по мере 

загрязнения  -подлежат немедленной 

замене 

●Проверка смены постельного белья и 

полотенец 

●Проверка маркировки постельного 

белья, полотенец 

●Питьевой режим: визуальный контроль 

за качеством воды для питьевого 

режима, за стаканами для питьевого 

режима 

мед.сестра 

 

3 Требования к 

организации питания 

●Проверка столовой и кухонной посуды 

на целостность  

●Проверка использования технологиче-

ской карты  в приготовления блюд 

●Проверка закладки продуктов во время 

приготовления блюд. 

●Проверка нормы выдачи блюд по 

группам 

●Проверка мытья и обработки посуды 

●Проверка проведения генеральной 

уборки. 

Бракеражная комиссия 

4 Санитарное состояние 

игрушек, их обработка 

● Ежедневный контроль за состоянием 

игрушек, игрового оборудования. 

●Ежедневное мытье игрушек (2 раза в 

день) 

● Мытье новых игрушек после получе-

ния согласно требованиям СанПиН. 

● Недопускание мягких игрушек в 

групповых помещениях. 

● В случае поломки игрушки срочно 

изымаются из детского пользования. 

● Исключить из детского пользования 

игрушки, не имеющие сертификата со-

ответствия и с различными повреждени-

ями. 

мед. сестра; 

 

заместитель заведующе-

го по УВР  
 

5 Санитарное состояние 

ковровых изделий 

● Ежедневный визуальный контроль за 

санитарным состоянием ковровых изде-

лий. 

● Обработка ковров не реже 1 раза в год 

в теплое время года. 

мед. сестра 
 

6 Постельное белье, 

салфетки, полотенца 

● Ежедневный визуальный контроль за 

состоянием постельного белья, салфе-

ток, полотенец; по мере загрязнения – 

подлежат немедленной замене. 

мед. сестра; 

 

Заведующий хозяйством 
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● Замена постельного белья по графику. 

● Замена полотенец, салфеток (после 

каждого приема пищи). 

7 Состояние оборудова-

ния спортивных и му-

зыкальных залов 

● Ежедневный визуальный контроль за 

состоянием оборудования музыкального 

и физкультурного залов; при неисправ-

ности оборудования – немедленное уда-

ление из пользования и ремонт. 

● Испытание спортивного оборудования 

с составлением акта (1 раз в год перед 

началом учебного года). 

Заведующий хозяйством 
 

 

Состояние помещений и оборудования пищеблока 

 

1 Условия труда работ-

ников и состояние 

производственной 

среды пищеблока  

● Ежедневный визуальный контроль за 

соблюдением требований охраны труда 

на пищеблоке. 

● Ежемесячный контроль за функцио-

нированием: 

- системы вентиляции; 

- приточно-вытяжная вентиляция пи-

щеблока; 

- системы водоснабжения, канализации, 

сантехприборов 

Заведующий хозяйством 
 

2 Санитарное состояние 

пищеблока 

● Ежедневный визуальный контроль за 

санитарным состоянием пищеблока. 

●Исследование на наличие кишечной 

палочки, других инфекционных возбу-

дителей (смывы) по эпидемиологиче-

ским показаниям.  

мед. сестра 
 

3 Состояние технологи-

ческого и холодильно-

го оборудования на 

пищеблоке, техниче-

ская исправность обо-

рудования 

●Контроль за состоянием и функциони-

рованием технологического оборудова-

ния на пищеблоке; при неисправности - 

устранение в течение суток. 

Мед сестра 

4 Маркировка оборудо-

вания, разделочного и 

уборочного инвентаря 

● Ежедневный визуальный контроль за 

наличием и состоянием маркировки раз-

делочного и уборочного инвентаря. 

●Обновление маркировки (не реже 1 ра-

за в месяц); при повреждении маркиров-

ки - немедленное обновление. 

Заведующий хозяйством 
 

5 Проверка температуры 

воздуха внутри холо-

дильных камер 

● Ежедневный визуальный контроль за 

температурным режимом внутри холо-

дильных камер. 
 

Заведующий хозяйством 
 

 

Состояние помещений и оборудования прачечной 
 

1 Условия труда работ-

ников и состояние 

производственной 

среды прачечной 

Ежедневный визуальный контроль за 

соблюдением требований охраны труда 

на прачечной и гладильной. 

● Ежемесячный контроль за функцио-

Заведующий хозяйством 
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нированием: 

- системы вентиляции; 

- приточно-вытяжная вентиляция пи-

щеблока; 

- системы водоснабжения, канализации, 

сантехприборов 

2 Санитарное состояние 

прачечной 

● Ежедневный визуальный контроль за 

санитарным состоянием прачечной 

мед. сестра 

3 Состояние технологи-

ческого оборудования 

прачечной, техниче-

ская исправность обо-

рудования 

● Контроль за состоянием и функцио-

нированием технологического оборудо-

вания прачечной; при неисправности - 

устранение в течение суток. 

Заведующий хозяйством 
 

 

Состояние оборудования медицинского блока 
 

1 Оборудование меди-

цинского блока 

● Ежедневный визуальный контроль за 

санитарным состоянием процедурного 

кабинета; ежедневная уборка, кварцева-

ние. 

●Исследование материала на стериль-

ность (1 раз в два дня). 

● Ежедневный контроль за работой бак-

терицидных ламп 

мед. сестра 

 
 

2 Проверка температуры 

воздуха внутри холо-

дильных камер 

● Ежедневный визуальный контроль за 

температурным режимом внутри холо-

дильных камер 

мед. сестра 

 

3 Медикаментозные 

средства 

●Ежемесячный контроль за сроком год-

ности медикаментозных препаратов, 

шприцев. 

●Проверка и пополнение медицинских 

аптечек (1 раз в месяц) 

мед. сестра 

 

 

Санитарные требования к организации режима дня и учебных занятий 
 

1 Режим дня и расписа-

ния занятий 

●Утверждение режима дня и сетки 

непосредственно образовательной дея-

тельности согласно требованиям Сан-

ПиН 

●Ежедневный контроль за соблюдением 

режима и сетки непосредственно обра-

зовательной деятельности. 

Старший воспитатель 

2 Требования к органи-

зации физического 

воспитания 

●Утверждение расписаний физкультур-

ных занятий утренней гимнастики со-

гласно требованиям СанПиН 

●Медико-педагогический контроль за 

проведением физкультурных занятий 

утренней гимнастики. 

Старший воспитатель 

мед. сестра 
 

3 Организация работы 

по закаливанию и 

оздоровлению детей 

●Утверждение плана мероприятий по 

закаливанию и оздоровлению детей со-

гласно требованиям СанПиН 

● Медико-педагогический контроль за 

организацией и проведением мероприя-

Старший воспитатель 

мед. сестра 
 



13 

 

тий по закаливанию и оздоровлению де-

тей  

4 Требования к 

организации приема 

детей в ДОУ 

●Комплектование группы согласно 

Правилам приема в ДОУ; 

● Прием детей в ДОУ осуществляется 

на основании заявления, договора и 

медицинской карты. 

● Проверка утреннего приема детей 

Заведующий 

 

Санитарные требования к организации питания воспитанников 
 

1 Наличие согласован-

ного перспективного 

меню  

● Один раз в полугодие в соответствии с 

сезоном 
 

Заведующий хозяйством 

мед. сестра 

2 Профилактика дефи-

цита йода 

●Контроль за ежедневным использова-

нием в пище йодированной поваренной 

соли 

Заведующий хозяйством 

мед. сестра 

3 Витаминизация гото-

вых блюд 

●Контроль за ежедневной витаминиза-

цией пищи: 

- проведение витаминизации третьих 

блюд (вложение витамина С); 

- использование витаминизированных 

продуктов питания. 

Заведующий хозяйством 

мед. сестра 

4 Бракераж сырых ско-

ропортящихся продук-

тов 

●Ежедневный контроль за сырыми про-

дуктами с заполнением журнала 

Заведующий хозяйством 

мед. сестра 

5 Бракераж готовой 

продукции  

● Ежедневный контроль за качеством 

готовой продукции с заполнением бра-

керажного журнала 
 

Заведующий хозяйством 

мед. сестра 

6 Ведение и анализ 

накопительной ведо-

мости 

● Ежедневно Заведующий хозяйством 

мед. сестра 

7 Отбор и хранение су-

точной пробы 

● Ежедневно мед. сестра 

8 Наличие сертификатов 

соответствия, каче-

ственных удостовере-

ний и ветеринарных 

свидетельств на по-

ступающие продукты 

питания 

● На каждую партию товара Заведующий хозяйством 
 

9 Контроль за состояни-

ем здоровья работни-

ков пищеблок 

● Ежедневно с заполнением журналов: 

- состояния здоровья сотрудников пи-

щеблока; 

- осмотра на гнойниковые заболевания. 

мед. сестра 

10 Прохождение ин-

структажей по сани-

тарно-

эпидемиологическому 

режиму со сдачей за-

● Обязательный (2 раза в год – перед 

началом теплого и холодного периодов 

года). 

● Дополнительный (по эпидемиологиче-

ским показателям) 

Заведующий хозяйством 

мед. сестра 
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7. Осуществление лабораторных исследований и испытаний в порядке производствен-

ного контроля 

 

№ Наименование 

товара 

Еди-

ница 

изме- 

рения 

Коли- 

чество 

Цена, 

(RUB) 

Сумма, 

(RUB) 

1 Бак. анализ второго блюда. ед 2,0 779,57 1 559,14 

2 Калорийность обеда. шт 1,0 662,48 662,48 

3 Смывы Бактерии группы кишечной палочки . ед 40,0 79,82 3 192,80 

4 Бактериологическое исследование воды. (питье-

вая кипеченная) 

ед 2,0 593,29 1 186,58 

5 Параметры световой среды (один показатель в 

одной точке) в одной точке. 

ед 15,0 161,45 2 421,75 

6 Измерение параметров микроклимата в 1 точке 

(температура). 

ед 36,0 139,98 5 039,28 

7 Измерение параметров микроклимата в 1 точке 

(влажность). 

ед 36,0 139,98 5 039,28 

8 Измерение параметров микроклимата в 1 точке 

(скорость движения воздуха). 

ед 36,0 139,98 5 039,28 

9 Определение нитратов в продуктах растениевод-

ства. 

ед 1,0 182,85 182,85 

10 Отбор проб (образцов). ед 10,0 268,42 2 684,20 

11 Гигиеническая оценка с целью установления со-

ответствия нормативным документам исследуе-

мых проб, образцов, уровней физических факто-

ров и др.. 

ед 15,0 172,78 2 591,70 

12 Смывы на яйца гельминтов. ед 20,0 75,54 1 510,80 

13 Бактериологический  анализ песка. ед 1,0 1 073,90 1 073,90 

14 Исследование почвы, песка, твердых бытовых 

отходов на яйца гельминтов и цисты простейших. 

ед 1,0 821,50 821,50 

15 Метод электротермической атомно-

абсорбционной спектрофотометрии. Определение 

одного элемента в пробе.. 

ед 1,0 191,55 191,55 

16 Пробоподготовка для определения атомно-

абсорбционным методом. 

ед 1,0 337,40 337,40 

17 Стинциляционная спектро-метрия без дополни-

тельной пробоподготовки (исследование пище-

вых продуктов, почвы, песка, радона в воде и др). 

ед 1,0 694,30 694,30 

18 Определение нефтепродуктов в почве. ед 1,0 454,18 454,18 

19 Исследование фекалий на яйца и личинки гель-

минтов и кишечные простейшие. 

ед 70,0 234,00 16 380,00 

чета сотрудниками 

пищеблока 
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20 Исследование перианального соскоба методом 

Рабиновича. 

ед 70,0 84,00 5 880,00 

21 Гигиеническое обучение  ед 26 498,33 12956,58 

    Итого 69899,55 

   Итого НДС 9527,91 

    Всего 79427,46 

 

8. Перечень форм учета и отчетности, установленной действующим законодательством 

по вопросам, связанным с осуществлением производственного контроля 

Наименование форм учета и отчетности Периодичность 

заполнения 

Ответственное лицо 

Журнал регистрации результатов произ-

водственного контроля 

По факту Заведующий 

Журнал аварийных ситуаций По факту Заведующий хозяйством 

Журнал учета прихода и расхода дезинфи-

цирующих средств 

Ежедневно Мед.сестра 

Журнал бракеража скоропортящихся пи-

щевых продуктов, поступающих на пи-

щеблок 

Ежедневно Заведующий хозяйством 

Журнал проведения витаминизации треть-

их и сладких блюд 

 Мед.сестра 

Журнал учета температурного режима в 

холодильном оборудовании 

Ежедневно Заведующий хозяйством 

Журнал бракеража готовой кулинарной 

продукции 

Ежедневно Мед.сестра 

Журнал осмотра воспитанников на педику-

лез 

Ежемесячно Мед.сестра 

Ведомость контроля за питанием Ежедневно Мед.сестра 

Журнал регистрации температуры и влаж-

ности 

Ежедневно воспитатели 

Журнал здоровья Ежедневно Мед.сестра 

Ведомость контроля своевременности про-

хождения медосмотров и гигиенического 

обучения; 

личные медицинские книжки работников 

По факту Мед.сестра 

Журнал визуального производственного 

контроля санитарно-технического состоя-

ния и санитарного содержания помещений, 

оборудования, оснащения 

Ежедневно Заведующий хозяйством 
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Наименование форм учета и отчетности Периодичность 

заполнения 

Ответственное лицо 

Протоколы лабораторных испытаний По факту Мед.сестра 

Журнал учета инфекционных заболеваний По факту Мед.сестра 

Журнал учета профилактических прививок По факту Мед.сестра 

 

9. Перечень возможных аварийных ситуаций, связанных с остановкой производства, 

нарушениями технологических процессов, иных создающих угрозу санитарно-

эпидемиологическому благополучию населения ситуаций, при возникновении которых 

осуществляется информирование населения, органов местного самоуправления, орга-

нов, уполномоченных осуществлять государственный санитарно-эпидемиологический 

надзор 

№ 

п/п 

Ситуация Действия 

1 Плановое прекращение подачи 

водопроводной воды более 3 ча-

сов  

– прекращение работы пищеблока; 

– сокращение рабочего дня; 

– организация подвоза воды для технических целей; 

– обеспечение запаса бутилированной минеральной 

воды 

2 Возникновение заболеваний: пе-

дикулез и др. – 5 и более случаев 

– ежедневно влажная уборка помещений с примене-

нием соды, мыла и дезинфицирующих средств; 

– проветривание; 

– наблюдение за детьми, контактирующими с забо-

левшими; 

– реализация противоэпидемиологических мероприя-

тий на пищеблоке, в помещении, где находятся дети 

3 Возникновение эпидемии: 

– сальмонеллез, вирусный гепа-

тит В, С – 3 случая и более; 

– ветряная оспа, грипп и др.  

– 5 и более случаев 

– введение карантина; 

– реализация мероприятий по профилактике заболева-

ний 

4 Авария на сетях водопровода, ка-

нализации, отопления, электро-

энергии 

– приостановление деятельности до ликвидации ава-

рии; 

– вызов специализированных служб 

5 Неисправная работа холодильно-

го оборудования 

– прекращение работы пищеблока; 

– сокращение рабочего дня; 

– использование запасного холодильного оборудова-

ния, изыскание возможностей для временного хране-

ния продуктов, ограничение закупки новых партий 

пищевых продуктов 

6 Пожар – вызов пожарной службы; 

– эвакуация; 
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№ 

п/п 

Ситуация Действия 

– приостановление деятельности 

 короновирус  

 

10. Другие мероприятия, проведение которых необходимо для осуществления 

эффективного контроля за соблюдением санитарных правил и гигиенических 

нормативов, выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) 

мероприятий 

№ 

п/п 

Мероприятие Срок Ответственный 

1 Разработка и корректировка программы (плана) 

производственного контроля 

При создании 

объекта и по 

необходимости 

Заведующий  

2 Назначение ответственных за осуществление са-

нитарно-противоэпидемических (профилактиче-

ских) мероприятий и проведение производствен-

ного контроля 

При формиро-

вании штата и 

по необходимо-

сти 

Заведующий  

3 Разработка и утверждение положений и долж-

ностных инструкций персонала, задействованного 

в организации и проведении производственного 

контроля 

При формиро-

вании штата и 

по необходимо-

сти 

Заведующий  

4 Организация проведения специальной профессио-

нальной подготовки должностных лиц, осуществ-

ляющих производственный контроль 

1 раз в 5 лет Медработник 

5 Составление списков персонала на гигиеническое 

обучение и аттестацию. Контроль за соблюдением 

сроков переаттестации 

При приеме на 

работу и по 

необходимости 

Медработник 

6 Организация необходимых лабораторных иссле-

дований и испытаний, осуществляемых самостоя-

тельно либо с привлечением лаборатории, аккре-

дитованной в установленном порядке 

По графику Медработник 

7 Формирование на объекте инструктивно-

методической базы (законодательство Российской 

Федерации в области обеспечения санитарно-

эпидемиологического благополучия, государ-

ственные стандарты, официально изданные сани-

тарные нормы и правила, инструкции и другие ин-

структивно-методические документы) 

Постоянно Заведующий хозяй-

ством 

8 Анализ состояния санитарно-эпидемиологической 

обстановки на объекте 

Постоянно Медработник 
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№ 

п/п 

Мероприятие Срок Ответственный 

9 Принятие мер, направленных на устранение нару-

шений санитарных норм 

Немедленно 

(при выявле-

нии)  

Заведующий по хо-

зяйственной части 

10 Проведение анализа деятельности по выполнению 

плана санитарно-противоэпидемических (профи-

лактических) мероприятий и программы произ-

водственного контроля за санитарными правилами 

Ежегодно Заведующий 

11 Представление информации о результатах произ-

водственного контроля  

По требованию 

ТО Управления 

Роспотребна-

дзора  

Заведующий 

 


